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Wei’stidtner Sauerbraten
vom Rind mit Blaukraut und KartoffelklOR geschwefele
- Weizen, Sellerie - 12,00 / 15,00

25. bis 31. Mérz

Bauernente aus dem Rohr
mit Blaukraut und KartoffelkldR geschwefele

erste Friithlingsboten mit Saibling als Vorspeisla

hausgebeizt auf geliertem Riuchersud
gerduchert auf Beluga-Linsen und Schmand
& als Tatar mit Knusper-Kartoffel

- Weizen, Laktose, Sellerie, Fisch - I6,00

Siippla

- vegetarisch -
cremiges Artischocken-Stippla
mit einem Hauch Triiffel

-Laktose - 7,00 / 9,50

Leberklofla-Supp’'n
mit ,dunklen* Flidle
- Sellerie, Laktose, Senf, Ei - §,00 / 8,00

grofRe Blatt-Salate

... mit gebratenen Fischen
- Weizen, Laktose, Fisch - 13,00 / 16,00

... mit fruchtiger, gezupfter Ente
und einem Hauch Chili

- Weizen - 13,00 / 16,00

Schweineschnitzel paniert & pfannengebraten

... mit Kartoffelsalat, Pommes frites
oder Bratkartoffeln
- Weizen, Laktose, Ei - 12,00 / 16,00

... mit Rahm-SchwammerlsofRe
und Pommes frites
- Weizen, Laktose, Ei - 15,00 / 18,00

- Weizen - 15,00 / 18,00

Hihnchenbrust
mit Tomaten und Basilikum gefullt
auf Pesto-Bandnudeln mit gerdsteten Pinienkernen
- Weizen - 18,00

Lendchen-Spief vom Schwein
mit Knusperzwiebel-Mantel, wiirziger Biersofle
und gebackenen Speck-Klees geschwefelr
- Weizen, Alkohol - 15,00 / 18,00

Steak aus dem Rinderriicken
mit Senfkruste, Rotweinsofle, Bohnen und Bratkartoffeln

- Weizen, Senf, Alkohol - 18,00 / 24,00

Hirschriickensteak
auf Ragout von Rosenkohl, Maronen und Preiselbeeren
feine Schokoladensofe und kleine KartoffelkloRchen geschwefelr
- Weizen - 19,00 / 25,00

Wallerfilet & Riucherforelle
mit Blattspinat, Meerrettichsofie
und kleinen Kartoffelkléfchen geschwefele
- Laktose, Weizen, Fisch - 15,00 / 18,00

auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet
mit Krebsen in Krustentiersofe und Kartoffeln
- Laktose, Fisch, Krustentiere - 15,00 / 18,00

Filet vom Meerbarsch
auf fruchtig-scharfem Kokos-Gemiise-Curry und Reis

- Laktose, Fisch, Krustentiere - 15,00 / 18,00

- vegetarisch - warme Burrata di Bufala
auf gebackenen Nudeln mit Oliven, Tomaten und Kriutern
- Weizen, Laktose -  1§,00

UMM—GW@ érm den Goumen

Skriefilet i norsk Stil
norwegischer Winterkabeljau
mit Bratapfel im Speckmantel
stekte grgnsaker - saftig geschmortes Wurzelgemtise
gestampfte Muskat-Kartoffeln
- Laktose, Fisch, Alkohol - 24,00

Lapin breton avec Artichaut et Truffes
saftig geschmorte Kaninchenkeule
auf bretonischen Artischocken mit Thymian
Galettes mit getriffelter Artischocken-Creme gefullt
- Laktose, Ei- 25,00

Dessert

Winterabschied mit Apfel & Schokolade
dampfender Bratapfel-Brownie
Schokoladen-Mousse auf Apfel-Kompott
hausgemachtes Apfel-Mandelkrokant-Eis
- Weizen, Laktose, Ei - Q,00

sunny caramell lemon
sonnige Limetten-Tarte & Likér-Beeren
hausgemachtes Orangen-Karamell-Eis
- Weizen, Laktose, Ei, Alkohol - 8,00

hausgemachter Apfelstrudel
mit Vanillesofe )
- Weizen, Laktose, Ei - §,00 / 7,00

zu jedem Gericht servieren wir einen Beilagensalat
- Laktose -

12.00 bis (14.00) 14.30 * 17.00 bis (20.00) 22.00
- Mittwoch Ruhetag -

1) Koffeinhaltig 2) Farbstoffhaltig 3) Konservierungsmittel
4) Antioxidationsmittel 5) Chinin 6) Aromastoffe 7) Siiflungsmittel
- alle Preise in Euro incl. Mehrwertsteuer -

Montag Dienstag Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
. ~ RRINGC : :
- vegetarisch - .klass1sche gesottene Kalbbrust Wei §tadtper ,,Stockf1sch Stegks vom Rinderfilet Hirschbraten
. . 0 Rinderroulade o } Kabeljau mit Zwiebel-Speck- mit Senf & Schnecken . .
wirziger »Cocos-Gulasch . mit griner KriutersoRRe i . mit Blaukraut, Preiselbeeren

it SiiRkartoffel Piir mit Blaukraut nd Kartoffeln Broggala, Weilweinsofle gratiniert nd SemmelkloR

“ aS 9 cioturee und KartoffelkldR geschwefelr WuA Li © Seu A und KartoffelkloR geschwefele auf Rotwein-Zwiebel-Pasta uW . € L ¢ E?

i OCJ)aO‘ - Weizen, Sellerie, Senf, Alkohol - - enen Ia ::Soe’ erenes - Weizen, Laktose, Fisch, Alkohol - - Weizen, Senf, Ei, Weichtiere - ’ elze;, gotose, -

3 15,00 5 15,00 19,00 5




